
La corte del Negromante

Il nostro ristorante non è solo un luogo dove gustare piatti deliziosi, ma 
anche una location per eventi privati e aziendali, con un servizio 

di catering che porta la nostra cucina direttamente da voi.

Matrimoni, feste private, cene aziendali, meeting o eventi speciali come 
anniversari e compleanni, siamo qui per realizzare i vostri desideri e 

trasformiamo i giorni più importanti della vostra vita 
in un’esperienza indimenticabile. 

Il nostro team vi accompagnerà in ogni fase dell’organizzazione, garantendo 
un servizio personalizzato in base ai vostri gusti e alle vostre esigenze.

Portiamo la nostra cucina ovunque desideriate. Il nostro servizio di catering è 
sinonimo di qualità e cura dei dettagli, con menù personalizzati che spaziano 
dai piatti tradizionali ai più moderni, creati utilizzando solo ingredienti freschi 
e stagionali. Possiamo servire piccoli ricevimenti o grandi eventi, sempre con 

la stessa attenzione.

Contattateci per maggiori informazioni e per ricevere un preventivo
personalizzato. Il nostro staff sarà felice di rispondere a tutte le vostre 

domande. Siamo qui per rendere ogni evento unico e indimenticabile.

Via Borghese 14
6600 Locarno

+41 91  751 75 75
info@ristorantenegromante.ch



La corte del Negromante

Menù Eventi

Offerta 39.- CHF a persona:

Insalata ticinese 
Filetto di maiale Svizzero  al pepe verde con patate al profumo di rosmarino 

e verdure saltate alle erbe aromatiche
Tiramisù fatto in casa

Offerta 55.- CHF a persona: 

Crespelle fatte in casa ripiene di ricotta e spinaci gratinati 
con formaggi dell’alpe Ticinese (AOP)

Entrecôte di manzo Svizzera massagiata con olio d`oliva 
servita su salsa pepe rosa con patate al profumo di rosmarino 

e verdure saltate alle erbe aromatiche
Tortino al cioccolato con cuore caldo

Offerta 58.- CHF a persona: 

Mezze maniche con vongole veraci
Filetto di salmone alla griglia con salsa alle erbe patate rosolate 

con verdure di stagione  alla julienne
Semifreddo al pistacchio



La corte del Negromante

Menù Eventi

Offerta 59.- CHF a persona:

Carpaccio di manzo con germogli di soia e olio di tartufato
Penne di Gragnano all’amatriciana

Medaglione di manzo Svizzero con salsa ai porcini
con patate al profumo di rosmarino e verdure saltate alle erbe aromatiche

Offerta 89.- CHF a persona: 

Risotto vialone  al merlot mantecato con büscion di capra
Filetto wellington con patate saltate al rosmarino e bouquet di verdura

Panna cotta con frutti di bosco

VEGY Offerta 50.- CHF a persona: 

Parmigiana di melanzane con profumo di menta 
con pomodori San Marzano gratinata con ricotta salata 

Quinoa croccante con salsa ai porcini con patate rosolate e verdure di stagione
Crema catalana

CHINOISE Offerta 55.- CHF (solo chinoise 45.- CHF) a persona :

Insalata mimosa
Chinoise Negromante (bocconcini di carne di manzo, cavallo e pollo)

Tortino al cioccolato con cuore caldo



La corte del Negromante

Proposta Finger Food con piatto principale

Offerta 55.- CHF a persona:

Tagliere di salumi e pane Valle Maggia
Cubetti di Parmigiano Reggiano

Tortilla alle cipolle e speck
Polpettine di carne con salsa piccante

Bruschetta ai pomodori 
Pinzimonio di verdure con salsa tartare

Stecchini di pomodoro e mozzarella

Roastbeef all’inglese cotto a bassa temperatura 
servito con patate al rosmarino e verdure saltate

Offerta 65.- CHF a persona: 

Panini di Sils ripieni al formaggio
Pinzimonio di verdure con salsa tartare
Bocconcini di pollo con salsa al curry
Stecchini di pomodoro e mozzarella

Tartare di salmone al cucchiaio
Tagliere di affettati nostrani con pane nero

Bruschette varie (pomodori secchi, pomodori ramati e funghi)
Sigari di bresaola alla rucola

Gamberoni allo speck in mantello di sesamo

Arrosto di vitello con risotto (a scelta)



La corte del Negromante

Proposta Finger Food con piatto principale

Offerta 79.- CHF a persona:

Bocconcini di Roastbeef  
Spiedini di gamberetti con vinaigrette 

Rotolini di prosciutto e formaggio
Tortilla ai funghi

Pinzimonio di verdure con salsa tartare
Tronchetti di pollo alle erbe

Bruschette varie (pomodori secchi, pomodori ramati e funghi)
Triangoli fritti al pomodoro

Tartare di salmone al cucchiaio
Spiedino di pomodorino pachino e mozzarella di bufala

Crocchette ripiene di formaggio

Entrecote di manzo con salsa al pepe rosa con verdure saltate e patate prezzemolate

  Offerta 99.- CHF a persona

	
Panini di Sils ripieni al formaggio

Pinzimonio di verdure con salsa tartare
Bocconcini di pollo con salsa al curry
Stecchini di pomodoro e mozzarella

Tartare di salmone al cucchiaio
Bruschette varie (pomodori secchi, pomodoro ramati e funghi)

Roulade agli spinaci ripieno di ricotta
Cubetti di Parmigiano Reggiano

Affettati misti e pane nero
Canapè assortiti
Rosticceria mista

Gamberoni allo speck in mantello di sesamo

Rib-eye di vitello alla griglia con patate rosolate e fagiolini in camicia


